
第１９回全国生涯学習フェスティバル「まなびピア岡山２００７」協賛

平成１９年度 岡山大学公開講座 募集要項「農学を通してブドウの味に触れる」

申込：自然系研究科等事務部１ 名 称 農学を通してブドウの味に触れる 岡山大学位置図
総務課企画評価担当～食味・香りと栽培～
（ １号館１階）工学部

ブドウのルーツと栽培の発達について２ 目 的
の講義，品種や栽培法による食味の相
違についての実験を通して，農学部の
研究・教育の一端に触れて頂くととも
に，岡山特産ブドウについて認識を深
める。

平成１９年 ９月 １日(土)３ 期 日
９月 ８日(土）の２回

(１０時００分～１６時００分）

岡山大学農学部４ 場 所

ブドウに興味のある方（中学生以上）５ 受講資格

受講場所６ 受講定員 ３０名

受講料 円(中学・高校生 円）を７ 受講料等 2,000 500
申し込み時にお支払いください。
（一度お支払いいただいた受講料は，
お返しできません ）。

８ 申込方法
平成１９年８月 １日（水）から１）受付期間
平成１９年８月２０日 (月) まで

受講申込票に，７の受講料(郵便為替２）手 続
とする。)と返信用封筒(８０円切手を
貼り住所，氏名を明記したもの ）を。
添えて，下記にお申し込みください。

９ 申込み先及び 岡山大学自然系研究科等事務部（工学部１号館１階）
総務課企画評価担当

問 合 せ 先 〒700-8530 岡山市津島中３－１－１
電話 086-251-8005

10 講義日程・講師等

月 日 時 間 講 師 講 義 等 内 容

講義「ブドウ栽培のルーツと栽培技術」９ 月 １ 日 ( 土 ) 10:00 12:00～ 農学部 教 授 岡本五郎

実習「ピオーネ果実の成分分析と食味」13:00 16:00～ 農学部 准教授 平野 健

講義「マスカットの特性と栽培技術」９ 月 ８ 日 ( 土 ) 10:00 12:00～ 農学部 教 授 岡本五郎

実習「マスカット果実の成分分析と食味」13:00 16:00～ 農学部 准教授 平野 健

（注）原則として，両日参加の実験講座として行います。

き り と り せ ん
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（注）職業は差し支えなければ記入してください （一般の方のみ） )印欄は記入しないでください。。 *
●現住所等は公開講座に関する案内の送付に利用させていただきます。案内送付を希望されない

場合はお申し出ください。

市内バス妙善寺線岡大西門下車南へ100ﾒｰﾄﾙ

市内バス笹ケ瀬線大学筋下車北へ徒歩６分

市内バス岡山駅西口、岡大理大線岡大入口下車北へ徒歩１分

ＪＲ津山線法界院駅下車西へ徒歩１０分


